nr postepowania: ZP/US/U/01/2019 Zatacznik nr 1

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamowienia jest ustuga cateringowa dla 760 oséb w terminie 22-
23.02.2019r. w godzinach 20:00-05:00 obejmujaca:
1.1 Catering dla 720 uczestniczacych podczas rozstrzygniecia Plebiscytu (dopuszcza sie
mozliwos$¢ zmniejszenia do 700 osodb):
a) udekorowane okragte stoty pokryte obrusami wraz z tapicerowanymi
krzestami pokrytymi pokrowcami:
- stoty 10 osobowe - $rednica 160 cm,
- stoty 12 osobowe - $rednica 180 cm
Zamawiajacy przewiduje 10 stotdw 12 osobowych, konkretng ilos¢
poszczegdlnych rodzajow stotdw zamawiajacy okresli na 3 dni przed
impreza.
b) forma cateringu:
- bufety z konsumpcja
- stacje gastronomiczne
- bar
- stacje kawowe
c) obstuga:
- przy wskazanych stofach ( okoto 7 stotdw) obstuga kelnerska -
jeden kelner do obstugi jednego stotu
- pozostate stoty ( okoto 63) obstuga kelnerska - jeden kelner do
obstugi dwéch stotow
- przy bufetach i do obstugi stacji gastronomicznej - kucharze
dbajacy o uzupetnianie potraw/dan
- przy barze i stacjach kawowych - fachowa obstuga
- obstuga techniczna zaplecza
1.2 Catering dla 20 pracownikéw obstugi.
1.3 Catering dla 20 artystéw estradowych.
1.4 Dekoracja i wyposazenie stotdw, opracowanie i wydruk karty dan do bufetéw
oraz menu do kazdego stotu:

- zastawa stotowa (szklana/porcelanowa)

- sztuéce metalowe

- obrusy materiatowe

- dekoracja stotow — kwiaty, stroiki itp.)

- numeracja stotéw - stabilne, widoczne numeratory

2. Szczegdtowy opis okreslajacy rodzaje potraw oraz ich ilosci zostat okreslony
w zatgczniku nr 2.1 (formularz ofertowy):

2.1 Zatozenia do oferty menu dla 720 uczestniczgcych podczas rozstrzygniecia Plebiscytu:

- aperitif powitalny

- bufet zimny (owoce morza, miesa, pasztety, sery, jarskie, wegetarianskie,
sataty), dodatki (pieczywo, sosy, musy, marynaty, inne)

bufet goracy (zupy, dania gtéwne), dodatki (ziemniaki, kluski, ryz itp., warzywa,
surowki)

- desery, owoce

- napoje (gorgce oraz zimne)

2.2 Zatozenia do oferty menu dla 20 pracownikéw obstugi:
- napoje (gorace oraz zimne)
- bufet goracy (zupa, danie miesne, sataty) oraz dodatki (ziemniaki, kluski, ryz itp.,
warzywa, surowki)

2.3 Zatozenia do oferty menu dla 20 artystow estradowych:

- napoje (gorgce oraz zimne)



- bufet goracy (zupa, danie miesne, sataty) oraz dodatki (ziemniaki, kluski, ryz itp.,
warzywa, surowki),

- bufet zimny (owoce morza, miesa, wedliny, jarskie, wegetarianskie, sataty) oraz
dodatki (pieczywo, sosy, musy, marynaty, inne).

2.4 Sponsorowanie lub pozyskanie przez wykonawce partnerow (sponsorow)
w zakresie dostarczenia alkoholu w przewidywanej ilosci.

- wodka - 300 butelek o poj. 0,51,

- wino biate wytrawne- 300 butelek o poj. 0,7 |,

- wino czerwone wytrawne- 150 butelek o poj. 0,7 |,
- whisky - 50 butelek o poj. 0,7 |,

- gin - 25 butelek o poj. 0,7 1,

- campari — 20 butelek o poj. 0,7 |,

- piwo - 60 I.

Oferta ilosciowa, o ktérej mowa w zatgczniku nr 1.1 powinna uwzglednia¢ dostepnosé
potraw oraz napojow zimnych, goracych i alkoholowych przez caty czas trwania imprezy
dla 720 osob.

Dania oraz desery muszg by¢ wykonane z produktéw naturalnych bez uzycia produktéw
gotowych lub typu instant.



