WN/189/2017 Zatacznik nr 1

Specyfikacja istotnych warunkéw zamoéwienia (siwz)

I. NAZWA ORAZ ADRES ZAMAWIAJACEGO:

Miasto Stoteczne Warszawa Ursynowskie Centrum Sportu i Rekreacji
ul. Pileckiego 122, 02 - 781 Warszawa,

tel./fax (022) 334 -62 - 12,

e mail: przetargi@ucsir.pl , adres strony internetowej: www.ucsir.pl

II. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA:

1. Przedmiotem zamdwienia jest ustuga cateringowa dla 770 oséb w terminie
02-03.02.2018r. w godzinach 20:00-05:00 obejmujaca:

1.1 Catering dla 700 gosci zaproszonych na Gale (dopuszcza sie mozliwosc

zmniejszenia liczby gosci do 650):
a) Stoty okragte, 10-12 osobowe wraz z krzestami.
b) Bufety z konsumpcija.
¢) Obstuga kelnerska:
- wskazane stoty ( ok. 5) - jeden kelner do obstugi jednego stotu
- pozostate stoty ( ok. 65) - jeden kelner do obstugi dwoch stotow
d) Dobor oraz dostosowanie odpowiednich komponentow:
- przygotowanie menu opartego na bogatej ofercie dan,
- przygotowanie 2 stacji gastronomicznych,

- aranzacja stotéw wraz z odpowiednig zastaw.

1.2 Catering dla 50 pracownikéw obstugi.

1.3 Catering dla 20 artystéw estradowych.

1.4 Dekoracje i wyposazenie stotdow oraz opracowanie i wydruk karty dan.

2. Szczegbtowy opis okreslajacy rodzaje potraw oraz ich ilosci zostat okreslony w
zatgczniku nr 2.1:

2.1 Zatozenia do oferty menu dla gosci:

aperitif powitalny,

bufet zimny /ryby, owoce morza, miesa, wedliny, jarskie, wegetarianskie,
sataty/, dodatki /pieczywo, sosy, musy, marynaty, inne/,

bufet goracy /zupy, dania gtdwne, bezmiesne/, dodatki /ziemniaki, kluski, ryz
itp., warzywa, surowki/,

desery, owoce,

napoje /gorace oraz zimne/,

Sponsorowanie lub pozyskanie przez firme cateringowg partneréow /sponsoréw/
w zakresie dostarczenia alkoholu w przewidywanej ilosci.

wodka - 300 butelek o poj. 0,51,

wino biate - 250 butelek o poj. 0,7 1,
wino czerwone - 150 butelek o poj. 0,7 1,
whisky - 50 butelek o poj. 0,7 |,

gin — 25 butelek o poj. 0,7 |,

campari — 20 butelek o poj. 0,7 |,

piwo - 100 I.
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Oferta ilosciowa, o ktérej mowa w zatacznikach nr 2 i nr 2.1 powinna uwzgledniaé
dostepnos$¢ potraw oraz napojéw zimnych, goracych i alkoholowych przez caty czas
trwania imprezy dla 700 osob.

2.2 Zatozenia do oferty menu dla pracownikéw obstugi:— 50 oséb
- napoje /gorgce oraz zimne/
- bufet goracy /zupa, danie miesne, sataty/, dodatki /ziemniaki, kluski, ryz itp.,
warzywa, suréwki/,

2.3 Zatozenia do oferty menu dla artystéw estradowych- 20 0s6b

- napoje / gorgce oraz zimne/,

- bufet goracy /zupa, danie miesne, sataty/, dodatki /ziemniaki, kluski, ryz itp.,
warzywa, surowki/,

- bufet zimny /ryby, owoce morza, miesa, wedliny, jarskie, wegetarianskie,
sataty/, dodatki /pieczywo, sosy, musy, marynaty, inne/.

2.4 Dekoracje i wyposazenie stotdw oraz opracowanie i wydruk karty dan

- odpowiednia aranzacja stotow (zastawa stotowa, obrusy, dekoracja - kwiaty,
stroiki itp.),

- numeracja stotéw - stabilne, widoczne numeratory.

ITI. WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU:

W postepowaniu mogq wzig¢ udziat wykonawcy, ktdrzy spetniajg warunki okreslone w

ust. 1-3, tj:

1. wykazg, ze posiadajg wiedze i doswiadczenie w zakresie przedmiotu zamdwienia.
Warunek zostanie spetniony jezeli wykonawca wykaze, ze w okresie XI.2016 -
X1.2017) wykonat trzy ustugi cateringowe z udziatem co najmniej 600 osob (podana
ilo$¢ oséb dotyczy kazdej ustugi), ktore byly swiadczone podczas uroczystych imprez
zasiadanych typu gale, bale itp. (niedopuszczone imprezy typu piknik, wesele lub
catering $wiadczony podczas szkolen, konferencji, zjazdéw, targéw itp.).
Zamawiajacy przez impreze zasiadang rozumie impreze podczas, ktérej zastosowano:
1) udekorowane stoty pokryte obrusami
2) tapicerowane krzesta pokryte pokrowcami
3) zastawe szklana/porcelanowg
4) sztuéce metalowe
5) obstuge kelnerska
6) nastepujgce menu:

a) bufet goracy - co najmniej 5 ré6znych dan (bez zup)
b) bufet zimny - co najmniej 7 réznych dan (bez satat)
c) desery

W celu potwierdzenia spetnienia ww. warunku nalezy ztozy¢:

e wykaz trzech zrealizowanych ustug w okresie XI1.2016-XI1.2017, o ktérych mowa
wyzej
e o$wiadczenie, ze wymienione ustugi zostaly zrealizowane nalezycie oraz, ze

podczas $wiadczenia w/w ustug byty zastosowane elementy wymienione w pkt 1)-
6)

Wzor wykazu ustug oraz o$wiadczenia stanowi zatacznik nr 3.

2. ztozg oswiadczenie, ze beda sponsorem lub, Zze posiadajg lub zawrg umowe
sponsorskg z dostawcg napojow alkoholowych. Wykonawca, ktorego oferta zostanie
uznana za najkorzystniejsza zobowigzany bedzie przed podpisaniem umowy do
okazania o$wiadczenia podpisanego przez sponsora lub umowy sponsorskiej
o oddaniu do dyspozycji Wykonawcy napojow alkoholowych okreslonych w rozdziale
IT siwz - nie wykonanie obowigzku bedzie uznane za uchylenie sie od zawarcia umowy

3. ztozg oswiadczenie, ze wykonawca ubiegajacy sie o zamdwienie:



a) nie zostat wykluczony z postepowania ani jego oferta nie zostata odrzucona w
postepowaniu prowadzonym przez jednostki administracji samorzadowej m.st.
Warszawy

b) nie zostat negatywnie oceniony (nie zostaty naliczone kary umowne w wyniku
nienalezytego wykonania ustugi) przez jednostki administracji samorzgadowej
m.st. Warszawy z powodu nienalezytego wykonania lub niewykonania ustugi
na rzecz ww. jednostek

c) w wyniku inspekcji sanitarnych przeprowadzonych w okresie XI.2015 -
XI1.2017 przez upowaznione organy nie zostat oceniony negatywnie.

Wzér oswiadczen, o ktédrych mowa w ust. 2-4 stanowig zataczniki nr 4 i 5.

Zamawiajacy oceni, czy Wykonawca spetnia warunki udziatu w postepowaniu, o ktérych
mowa wyzej na podstawie ztozonych oswiadczen (zataczniki nr 3,4,5).

Z tresci ztozonych os$wiadczen musi jednoznacznie wynikaé, ze stawiane warunki
Wykonawca spefnit.

Zamawiajacy zastrzega prawo do weryfikacji ztozonych oswiadczen. Jezeli w wyniku
weryfikacji zostang stwierdzone niezgodnosci z informacjami zlozonymi przez
wykonawce, zamawiajgacy ma prawo do odrzucenia oferty.

Brak wymaganych os$wiadczen skutkowa¢ bedzie wykluczeniem wykonawcy z
postepowania.

IV. PRZYGOTOWANIE OFERTY:
Oferte nalezy przygotowac zgodnie z zatacznikiem nr 2 oraz zatacznikiem nr 2.1.
2. W zataczniku nr 2.1 Zamawiajgcy wskazat:
a) wymagane ilosci porcji,
b) wymaganag taczng objetos¢ lub wage,

c) uwagi dotyczace rodzaju potraw, sktadnikéw, iloéci oraz inne uwagi
dotyczace oferowanych produktéw.

3. W zataczniku nr 2.1 Wykonawca zobowigzany jest podac:
a) oferowane ilosci porcji,
b) oferowang taczng objetos¢ lub wage produktu,
4. Oferta nie moze zawiera¢ mniejszych ilosci wag od wymaganych.
Zaproponowanie wiekszych od wymaganych nie wptynie na ocene oferty.

6. Oferta cenowa, o ktérej mowa wyzej musi obejmowac wszelkie koszty realizacji
zamowienia, w tym w szczegdlnosci obstuge, transport, wyposazenie, dekoracje
stotéw oraz bufetow.

Zamawiajacy nie dopuszcza udziatu podwykonawcow w realizacji zamédwienia.

8. Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ wezwania do ziozenia wyjasnien Iub
uzupetnienia w zakresie tresci oferty.

V. OCENA OFERT:

1. Ocenie beda podlegaty oferty, ktére nie przekraczajg $rodkow finansowych jakie
Zamawiajacy moze przeznaczyc¢ na realizacje zamoéwienia, i spetniajg warunki udziatu
w postepowaniu.
2. Zamawiajacy dokona wyboru najkorzystniejszej oferty sposrod ofert, o ktérych mowa
w ust. 1, w oparciu o nastepujqce kryteria oceny:
a) cena (ofertowa cena brutto) - 70%
b) degustacja - 30%
3. Liczba punktéw w kryterium cena bedzie wyliczana wedtug nastepujacego wzoru:

najnizsza ofertowa cena brutto
C= e e x 70
ofertowa cena brutto oferty badanej



10.

Ocena w kryterium ,, degustacja” nastgpi podczas degustacji (ktéra odbedzie sie jezeli
w postepowaniu ztozone zostang co najmniej dwie, niepodlegajace odrzuceniu
oferty), w terminie wyznaczonym przez Zamawiajgceqgo. Ocenie beda podlegaty
walory smakowe oraz wizualne.

W kryterium ,degustacja” kazdy cztonek komisji moze indywidualnie przyznac
maksymalnie 30 pkt kazdej ofercie.

Ilo$¢ punktéw w kryterium ,degustacja” bedzie liczona wg nastepujacego wzoru:

Oferta badana (laczna ilo$¢ pkt przyznanych przez komisje)
B x 30
Oferta z najwyzszq iloscig pkt przyznanych przez komisje

Podczas degustacji ocenie bedq podlegaty nastepujace potrawy:

a) zupa (tabela nr 2) - jeden rodzaj zupy,

b) bufet zimny (tabela nr 3) wraz z wybranymi dodatkami (tabela nr 5),
e jedno danie rybne/owoce morza (poz. nr 1),
e jedno danie miesne (poz. nr 3),

Cc) sataty i satatki (tabela nr 4) - jeden rodzaj satatki,

d) bufet goracy (tabela nr 6) wraz z wybranymi dodatkami do bufetu goracego,
e jedno danie miesne (poz. nr 1),
e jedno danie rybne (poz. nr 3),

e) desery (tabela nr 8),
e jeden rodzaj ciasta (poz. nr 1),
e jeden rodzaj kremu, musu lub galaretki (poz. nr 3).

Nie przystapienie Wykonawcy do degustacji skutkowa¢ bedzie odrzuceniem oferty.
Za najkorzystniejszg zostanie uznana oferta, ktdéra uzyska tacznie najwyzszg ilos¢
punktéw w podanych kryteriach (cena oraz degustacja).
Przy obliczaniu ilosci punktow (1% = 1 pkt) Zamawiajacy zaokragli wynik kazdego
dziatania okreslonego w pkt. 3 oraz 6 do dwdch miejsc po przecinku. Jezeli wynik
dziatania zawiera wiecej niz dwa miejsca po przecinku Zamawiajacy zastosuje
nastepujacq zasade:

a) trzecig cyfre po przecinku mniejszg od 5 odrzuci,

b) drugq cyfre po przecinku podniesie o 1 jezeli trzecia cyfra jest rowna 5 lub

wieksza od 5.

VI. UDZIELENIE ZAMOWIENIA :

1.

Zamawiajacy zawrze umowe z Wykonawca, ktéry przedstawi najkorzystniejszg
oferte. Warunkiem zawarcia umowy jest przedstawienie aktualnego dokumentu
ubezpieczenia  odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie prowadzonej dziatalnosci
cateringowej. Suma gwarancyjna nie moze by¢ nizsza niz 500 000,00 zt (stownie:
piecset tysiecy ztotych).

Wzér umowy stanowi zatacznik nr 6.

Jezeli wybrany Wykonawca uchyli sie od zawarcia umowy, Zamawiajacy moze
wybrac¢ oferte najkorzystniejszg sposrod pozostatych ofert.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zamkniecia postepowania na kazdym etapie
bez dokonania wyboru Wykonawcy.



