Warszawa, 10.12.2014r.

ZAPROSZENIE DO SKELADANIA OFERT
NA USLUGE CATERINGOWA PODCZAS GALI XV PLEBISCYTU
NA NAJLEPSZYCH SPORTOWCOW WARSZAWY 2014r.

Zapraszam do udziatu w postepowaniu majacym na celu wytonienie Wykonawcy, ktéremu
zostanie udzielone zamdéwienie na $wiadczenie ustugi cateringowej podczas Gali XV
Plebiscytu na Najlepszych Sportowcoéw Warszawy 2014r.

Termin i miejsce realizacji zamowienia:
13-14.02.2015 r., w godz. 20.00-05.00
Arena Ursynow, ul. Pileckiego 122,02-781 Warszawa

Informacje dotyczace:

e zakresu i sposobu realizacji zaméwienia,

o zasad postepowania oraz wyboru Wykonawcy
zostaty okreslone w specyfikacji istotnych warunkéw zamodwienia (zwanej dalej ,siwz”)
stanowigcej zatacznik nr 1 do niniejszego zaproszenia.

W przypadku zainteresowania wstepng oferte cenowg nalezy przestac¢ zgodnie
z formularzem ofertowym stanowiacym zatacznik nr 2/2.1 do dnia 18.12.2014r. do
godz. 10.00 na adres:

Ursynowskie Centrum Sportu i Rekreacji, ul. Pileckiego 122, 02-781 Warszawa

lub na nr faxu: 022 334-62-11

lub na adres e-mail: przetargi@ucsir.pl

Zamoéwienie bedzie realizowane na postawie umowy, ktérej wzér stanowi zatacznik nr 3.

Osobg uprawniong do  kontaktu z  Wykonawcami jest Anna Klitenik,
e-mail: przetargi@ucsir.pl

Totr Kondratowicz



Zatacznik nr 1

Specyfikacja istotnych warunkéw zamodwienia

I. NAZWA ORAZ ADRES ZAMAWIAJACEGO:

Miasto Stoteczne Warszawa Ursynowskie Centrum Sportu i Rekreacji
ul. Pileckiego 122, 02 - 781 Warszawa,

tel./fax (022) 334 - 62 ~12,(022) 334 -62 - 11,

e mail: przetargi@ucsir.pl , adres strony internetowej: www.ucsir.pl

II. PRZEDMIOT ZAMOWIENIA:

A.

B.
1.

Przedmiot zaméwienia
Przedmiotem zamodwienia jest ustuga cateringowa dla 730 osdb obejmujaca:

1. Catering dla 650 gosci zaproszonych na Gale ( przewiduje sie zmniejszenie liczby
gosci do 600)

2. Catering dla 50 pracownikdw obstugi.

3. Catering dla 30 artystéw estradowych.

4. Dekoracje i wyposazenie stotéw oraz opracowanie i wydruk karty dan.
Szczegbtowy zakres przedmiotu zamowienia

Catering dla gosci — 650 oséb w godz. 20.00-5.00

a) Stoty okragte, 10-osobowe.

b) Bufety z konsumpcja.

¢) Obstuga kelnerska:
- Wskazane stoly ( ok. 5)- jeden kelner do obstugi jednego stotu
- Pozostale stoty ( ok. 60) - jeden kelner do obstugi dwoch stotow

d) Dobér oraz dostosowanie odpowiednich komponentéw:
- przygotowanie menu opartego na bogatej ofercie dan,
- przygotowanie co najmniej 3 stacji gastronomicznych,
- aranzacja stotdw wraz z odpowiednig zastawa.

Zatozenia do oferty menu dla gosci:

- aperitif powitalny,

- bufet zimny /owoce morza, miesa, wedliny, jarskie, wegetarianskie, sataty/,
dodatki /pieczywo, sosy, musy, marynaty, inne/,

- bufet gorgcy /zupy, dania gtéwne, bezmiesne/, dodatki /ziemniaki, kluski, ryz
itp., warzywa, suréwki/,

- desery, owoce,

- napoje /gorgce oraz zimne/

Zatozenia do oferty na napoje alkoholowe dla gosci:

Sponsorowanie lub pozyskanie przez firme cateringowg partneréw /sponsorow/
w zakresie dostarczenia alkoholu w przewidywanej ilosci:

- wodka - 330 butelek o poj. 0,51,

- wino biate -~ 150 butelek o poj. 0,7 |,

- wino czerwone - 250 butelek o poj. 0,7 |,

- whisky - 40 butelek o poj. 0,7 |

- gin - 20 butelek o poj. 0,7 |

- campari - 15 butelek o poj. 0,7 |

- piwo - 100 |

Oferta ilosciowa, o ktérej mowa w zatacznikach nr 2. i nr 2.1 powinna uwzgledniaé
dostepnos¢ potraw oraz napojow zimnych, goracych i alkoholowych przez caly czas
trwania imprezy dla 650 osdb.



2. Catering dla pracownikéw obstugi — 50 oséb
- napoje /gorace oraz zimne/
- bufet goracy /zupa, danie miesne, sataty/, dodatki /ziemniaki, kluski, ryz itp.,
warzywa, surowki/

3. Catering dla artystéw estradowych - 30 oséb
- napoje / gorace oraz zimne/
- bufet goracy /zupa, danie miesne, sataty/, dodatki /ziemniaki, kluski, ryz itp.,
warzywa, surowki/
- bufet zimny /owoce morza, miesa, wedliny, jarskie, wegetarianskie, sataty/,
dodatki /pieczywo, sosy, musy, marynaty, inne/,

4. Dekoracje i wyposazenie stotow oraz opracowanie i wydruk karty dan
- odpowiednia aranzacja stoléw (zastawa stotowa, obrusy, dekoracja - kwiaty,
stroiki itp)
- numeracja stotéw - stabilne, widoczne numeratory

III. WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU:
W postepowaniu mogg wzig¢ udziat Wykonawcy, ktérzy:

1. wykaza, ze posiadajg wiedze i doswiadczenie w zakresie przedmiotu zamoéwienia.

Warunek posiadania niezbednej wiedzy i doswiadczenia spetniajg wykonawcy, ktdérzy
w okresie ostatnich trzech lat przed uptywem terminu skladania ofert, wykonali co
najmniej trzy ustugi cateringowe wraz z obstugq kelnerska, sSwiadczone podczas
zasiadanych imprez z udzialem co najmniej 650 oséb — dotyczy uroczystych gali,
baléw itp. (nie dotyczy swiadczenia ustug cateringowych podczas szkolen, konferencji,
piknikéw plenerowych itp.) W celu potwierdzenia spetnienia ww. warunku nalezy
ztozy¢ wykaz zrealizowanych zamowien, o ktdorych mowa wyzej, wraz z podaniem ich:
a) wartosci,

b) przedmiotu,
c) dat wykonania,
d) podmiotédw, na rzecz ktérych ustugi zostaty wykonane

wraz z zataczeniem referencji potwierdzajacych nalezyte wykonanie. W przypadku,
gdy Zamawiajacy jest podmiotem, na rzecz ktérego ustugi wskazane w wykazie byty
juz wczesniej wykonane, Wykonawca nie ma obowigzku przedkiadania dowodéw
potwierdzajgcych nalezyte wykonanie.

2. zloza os$wiadczenie, ze bedq sponsorem lub, ze posiadajaq lub zawra umowe
sponsorskg z dostawcg napojow alkoholowych. Wykonawca, ktérego oferta zostanie
uznana za nhajkorzystniejsza zobowigzany bedzie przed podpisaniem umowy do
okazania oswiadczenia podpisanego przez sponsora lub umowy sponsorskiej
o oddaniu do dyspozycji Wykonawcy napojow alkoholowych przewidzianych do
realizacji przedmiotu niniejszego postepowania - nie wykonanie obowigzku bedzie
uznane za uchylenie sie od zawarcia umowy.

Zamawiajacy oceni, czy Wykonawca spetnia warunki udziatu w postepowaniu, o ktorych
mowa w rozdziale III na podstawie ztozonych dokumentéw, wymienionych w ust 1-2.
Ocena spetnienia warunkéw udziatu w postepowaniu zostanie dokonana metodg ,spetnia
- nie spetnia”. Z tresci zalaczonych dokumentéw musi jednoznacznie wynikaé, ze
stawiane warunki Wykonawca spetnit. Niespetnienie warunkéw podmiotowych
okreslonych w ust 1-2 skutkowa¢ bedzie wykluczeniem z postepowania

IV. PRZYGOTOWANIE OFERTY:
1. Oferte nalezy przygotowaé zgodnie z zatgcznikiem nr 2 oraz zatacznikiem nr 2.1 do
niniejszej siwz.
2. W zalaczniku nr 2.1 Zamawiajgcy wskazat:
a) oczekiwane lub minimalne ilos¢é porcji,



b) oczekiwane lub minimalne wielko$¢ porgji
c) oczekiwang lub minimalng tgczna objetos¢ lub wage

d) uwagi dotyczace rodzaju potraw, skladnikéw, ilosci oraz inne uwagi
dotyczace oferowanych produktow.

3. W zalgczniku nr 2.1 Wykonawca zobowigzany jest podac:
a) oferowane ilosci porcji
b) oferowane wielkosci porcji
c) oferowang taczng objetos¢ lub wage produktu

Oferta cenowa, o ktérej mowa wyzej musi obejmowaé wszelkie koszty realizacji
zamoéwienia, w tym w szczegdinosci obstuge, transport, wyposazenie, dekoracje stotéw
oraz bufetow.

V. PRZEBIEG POSTEPOWANIA:
Postepowanie bedzie prowadzone w trzech etapach:

Etap I: Ztozenie ofert wstepnych.

Na tym etapie Zamawiajgcy oceni czy Wykonawcy spetniajg warunki udzialu
W postepowaniu oraz zapozna sie z propozycjami Wykonawcow.

W przypadku istotnych rozbieznosci pomiedzy ofertami dotyczacymi zaproponowanych
produktéw, ilosci, itp. sktadnikow oferty, Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ negocjacji
z Wykonawcami w celu doprecyzowania menu oraz sposobu realizacji zaméwienia.

Etap II: Ztozenie ofert ostatecznych.

Zamawiajacy, po uwzglednieniu propozycji Wykonawcéw przedstawionych w ofertach
wstepnych lub podczas przeprowadzonych negocjacji zaprosi Wykonawcdow, ktdrzy
spetniaja warunki udziatu w postepowaniu do zlozenia ofert ostatecznych.

Zamawiajgcy dokona wyboru najkorzystniejszej oferty w oparciu o kryterium cena brutto
100%. Za najkorzystniejszq zostanie uznana oferta, ktéra uzyska najwyzszg ilos¢
punktow. Liczba punktow za cene oferty ocenianej bedzie wyliczana wedtug
nastepujgcego wzoru:

najnizsza cena ofertowa brutto
C= x 100 x waga kryterium

cena oferty badanej

C - ilos¢ otrzymanych punktéw za dane kryterium, 1%=1

Etap III: Zawarcie umowy lub zamkniecie postepowania bez dokonania wyboru
zadnej oferty.

VI. UDZIELENIE ZAMOWIENIA :

Zamawiajacy udzieli zamoéwienia (zawrze umowe) z Wykonawca, ktéry przedstawit
najkorzystniejsza oferte.

Warunkiem zawarcia umowy jest przedstawienie dokumentu ubezpieczenia w zakresie
odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie prowadzonej dziatalnosci cateringowej. Suma
gwarancyjna nie moze by¢ nizsza niz 500 000,00 zt (stownie: piecset tysiecy ztotych).
Jezeli wybrany Wykonawca uchyli sie od zawarcia umowy, Zamawiajacy moze wybrac
oferte najkorzystniejszq sposréd pozostatych ofert.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zamkniecia postepowania bez dokonania wyboru
Wykonawcy.



